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VITICULTURE M A la découverte d’un tout jeune domaine viticole corrézien, a Ségur-le-Chateau

Les promesses epare Mas Ségur

Clest en terres corréziennes,
que Mathieu Puel a planté
ses pieds de vigne. Baptisé
le Repaire Mas Ségur, ce
jeune domaine mise sur I'ex-
pression d'un authentique
terroir viticole pour impri-
mer @ ses vins leur carac-
tére et leur typicité.

e lourds nuages aux

tonalités anthracites

pesent au-dessus de
nos tétes. Le ciel est si bas
qu'il pourrait effleurer la
cime des arbres que le
vent depuis des semaines
s'emploie a écheveler. Cet-
te fin d'automne vient de
prendre la campagne cor-
rézienne dans ses filets et
enveloppe ces rangs de vi-
gne dans une brume co-
tonneuse.

Oui, des vignes, ici, sur
les hauteurs de la vallée de
I'Auvézere, petite riviere
dont l'une des boucles ac-
cueille en majesté, sur sa
presqu’ile le village de Sé-
gur-le-Chateau. Son site
unique, les vestiges de son
chateau, ses maisons pitto-
resques et ses rues médié-
vales en font I'un des plus
beaux villages de France.

Une g e

devenue chai

C'est 13, aux confins de la
Dordogne et de la Haute-
Vienne, que campe sur ce
coteau exposé au sud, ce
petit vignoble. Tout proche
de la parcelle, une ferme
et une grange. On s'avan-
ce. La porte de l'auguste
batisse s'ouvre. Sourire aux
lévres, regard azur et che-
veux bouclés, Mathieu
Puel nous accueille.

Nous suivons le maitre
des lieux et pénétrons

APOGEE 2023. Mathieu Puel
nous a fait découvrir le
millésime 2023 dune de ses
productions : la cuvée Apogée.
Un nom lié @ lo parcelle du
méme nom, une parcelle de
presque un hectare planté en
2021 avec du chenin blanc.
Mathieu travaille selon les
principes de lagriculture
biologique : idi 'enherbement
entre les rangs est naturel et la
récolte seffectue manuellement,
ce qui permet de ne récolter
que les raisins arrivés @ pleine
maturité.

Ce 100% chenin blanc posséde
une robe limpide et brillante.
Apogée s'invite comme une
immersion gustative dont la
premiére impression dévoile des
aromes d'agrumes et de fruits
blancs typiques du chenin.
Méme élégance et roffinement
en bouche, ol sépanouissent
les mémes saveurs de fruits
agrémentées dune trés belle
addité et de notes solines, liées
a la typicité du terroir. Un vin
tout en équilibre et originalité
qui trouvera sa place auprés
dun plat de poisson ou de
produits de la mer. B

MATHIEU PUEL. Le viticulteur ne manque pas d'ambition pour le R

dans la grange. Dans cette
vaste nef, point de terre
battue, d’effluves et de re-
mugles bovins et d’odeurs
de foin propres aux pé-
nombres des granges de
notre région traditionnel-
lement dédiée a l'élevage.

Non, a l'intérieur, dans
un environnement a la
température et a I'hygro-
métrie maitrisées, on tom-
be sur des cuves inox, des
barriques, des bouteilles.
Bienvenue dans le chai du
Repaire Mas Ségur.

La splendide rénovation
de la grange, on la doit a
Mathieu Puel. II faut dire

que dans sa vie d'avant,
celle d’étre vigneron corré-
zien, ce Toulousaln dongl-
ne fut archi

définitivement Paris pour
s'installer a Ségur-le-Cha-
teau autour de deux pro-

Paris. Un architecte du pa-
trimoine, aujourd’hui spé-
cialisé dans la réhabilita-
tion des chais.

Des lors une question
nous brile les levres :
comment atterrit-on en
Corréze apres une tel par-
cours ? Pour comprendre
la genése du projet, il faut
remonter le temps quand
Mathieu et son épouse,
Astrid, décident de restau-
rer une maison de la fa-
mille en 2008.

En 2017, la famille quitte

jets j x. Astrid s'in-
vestit alors dans un projet
d’agroforesterie autour de
la plantation de vergers,
de la culture et de I'éleva-
ge. Mathieu, lui, passionné
par le monde du vin, a
pour ambition de planter
la vigne. Ainsi, cette méme
année, il plante 80 ares de
chenin blanc, cépage em-
blematique des vins de
Loire.

Deux ans plus tard, la ré-
compense : le premier mil-
lésime. Cette année 2019

affiche de belles promes-
ses. A premiére vue, la ty-
picité du chenin s'exprime
parfaitement sur une ro-
che mere vieille de 500
millions d’années, consti-
tuée de schistes et de
gneiss dégradés, riches de
biotite, emblématique de
la période du Cambrien ;
des terres aujourd’hui si-
tuées a 380 metres d’altitu-
de.

En cette premiére année
d’exploitation, la vinifica-
tion ne s'effectua pas sur
place, mais a Montlouis-
sur-Loire, chez Frangois

parcelle « Ferréol », Ma-
thieu fait des infidélités au
chenin et plante un demi-
hectare de gamay et pi-
neau d’Aunis, deux cépa-
ges emblématiques des
vins rouges de Loire.

Des aléas climatiques

Cette belle dynamique
sera toutefois contrariée et
freinée par la répétition
des aléas climatiques qui
régulierement ont imposé
leur implacable loi.

En 2024, aprés un hiver
doux et un démarrage pré-
coce de la végétation, un

temdd

Chidai viticul bien

P de gel tardif vient

connu et acteur majeur
des blancs de Loire.

Mathieu, l'autodidacte, va
beaucoup apprendre de ce
styliste, devenu son men-
tor et son ami. A ses cOtés,
il va s'inspirer des précep-
tes de ce pionnier de la
biodynamie, de ce virtuose
en termes de vinification
et d'élevage.

Du chenin blanc,

mais pas seulement...

Pour le couple de Pari-
siens, cette installation ré-
sonne également comme
un changement de vie to-
tal. A la frénésie urbaine
succéde un modele pay-
san, un quotidien rythmé
par les saisons. Une vie en
pleine nature bercée par le
silence et la contempla-
tion, mais aussi par la dé-
termination et la volonté
qu’exige le travail de la
terre.

En 2020, 2021 et 2022, le
néo-vigneron corrézien
poursuit 'extension du do-
maine et plante de nouvel-
les parcelles avec du che-
nin blanc. Mais sur la

s'abattre sur les vignes de
Mathieu. Quant aux mois
de mai et de juin, leur plu-
viosité favorisera la propa-
gation du mildiou, cette
maladie qui réduira sé-
verement la production.
« Par manque d'ensoleille-
ment et un excédent de
pluie, un blocage de la
maturité n'a pas permis au
raisin de se développer
normalement, d’ou les
baies petites donnant peu
de jus et donc des rende-
ments plus faibles », se dé-
sole Mathieu qui sait que
le millésime 2024 sera aus-
si généreux qu'espéré.
Néanmoins il en faudrait
plus pour atteindre l'en-
thousiasme et les convic-
tions d’'un homme pas-
sionné qui compte bien
installer le Repaire Mas
Ségur parmi les plus belles
promesses des vins de
Correze. Des vins qui
aujourd’hui ne cessent de
se développer et de s'affir-
mer comme une véritable
appellation parmi les vins
du Sud-Ouest. m
Fabrice Varieras

Le chenin se plait en Correze. Le chenin blanc,

on connait ce cépage emblématique des vins de Loire,

réputés pour leur belle robe jaune.

L'examen olfactif fait souvent apparaitre des ardmes
d’agrumes et de fruits verts, voire des notes de péche,
de coing ou d'acacia qui peuvent évoluer avec le temps
vers le miel ou les fruits secs. Extrémement polyvalent,
ce cépage s'adapte a tout type de sol, mais s'épanouit

LE PRODUIT

CONFITURE DE COURGETTE. Comme beau-
coup de maraichers, il arrive que les fins d'été
soient si profuses que le stock de courgettes est
parfois difficile @ écouler. Cest pour faire face @
cette surproduction quAubin Ardouin, maraicher a
Saint-Paul, sest lancé dans la réalisation de confi-
tures originales. Drole d'idée et pourtant, il suffit
de golter sa confiture de courgette, pour attester
d'un véritable intérét gustatif.

Douce et veloutée, sans morceaux, la texture évo-
que autant un chutney ou une compote qu'une

son.

pleinement sur le calcaire.
Entre le chenin et la Corréze, se sont tissés, depuis long-

temps, des liens de confiance. Déja, lors de la renais-
sance des vins de la vallée de la Vézere, les vignerons du

confiture traditionnelle. Quant au godt, la relati-
ve fadeur de la courgette est ici boostée par un
ajout de sucre tout en maitrise (rien décceurant)
et surtout par lacidité du citron et le goit lége-
rement épicé du gingembre.

Au final, un trés beau produit @ découvrir aussi
bien au petit-déjeuner quen condiment pour ac-
compagner une viande, un fromage ou un pois-

Un produit a retrouver sur les é
cale, I'épicerie fine et...
Boucherie, a Limoges. m

de La Lo-
locale de la rue de la

secteur du Saillant ont privilégié le chenin qui s’est plei-
nement adapté aux terrains schisteux.
Une implantation réussie qui a validé le chenin comme
le cépage consensuel, largement adopté par les ama-
teurs de blancs corréziens. W
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